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 Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek Halnap 

Levesek Bazsalikomos paradicsom 
Betyár 
Kondás sertésragu 
Hideg körtekrém 

Spárgakrém 
Vecsési pulykaragu 
Jókai bab 
Hideg fahéjas alma 

Medvehagyma krém, sajtos 
krutonnal 
Májgombóc 
Nyírségi borjúragu 
burgonyagombóccal 
Hideg eperkrém 

Joghurtos kapros 
csicseriborsókrém 
Kolostor 
Libaleves lúdgége tésztával 
Hideg őszibarack krém 

Petrezselyem krémleves 
Újházi tyúkhús 
Alföldi marhagulyás 
Tokaji bodzakrém leves 
habgaluskával 

Főzelékek,  

Feltétek 
Kelkáposzta 
Zöldborsó 
Bélszínroló 

Finom 
Lencse 
Spenót 
Sült debreceni kolbász 

Paradicsomos káposzta 
Vajbab 
Zöldborsó 
 Roston sült füstölt tarja  

Tejszínes karotta 
Sárgaborsó 
Spenót 
Sült virsli 
 

Kapros tök 
Tejfölös burgonya 
Fasírozott 

Tészták Tejszínes spárgás orsó 
 „Bami” Indonéz csirkés metélt 
Túrógombóc fahéjmártással 

Bazsalikomos paradicsomos 
cukkínis masni parmezánnal 
Márványsajtos csirkés orsó 
Epres rizsfelfújt vanília öntettel 

Tojásos galuska, fejes salátával 
Thai csirkehúsos spagetti 
Házi somlói galuska 
 

Krumplis tészta 
Siracusa csirkés masni 
Tolófánk csokoládémártással 

Tepertős túrós csusza 
Görögös csirkés penne 
Eperkrém tekercs borsodóval 

Készételek Udvarhelyi sült csirkecomb 
Metélőhagymás csirkeragu 
Burgundiai marhatokány illatos 
gombával, és burgonya krokettel 
Szárnyasmáj rizottó 
Kapros juhtúrós rakott zöldségek 
szójababbal 

Magyaros csirkemáj pirított 
burgonyával 
Csikós tokány galuskával 
Főtt marhaszelet meggymártással 
Rakott kelkáposzta 
Zöldségekkel töltött cukkíni 
finomfű mártással 

Éhes Sógor kedvence 
steakburgonyával 
Póréhagymás kukoricás 
sertésragu 
Párolt hagymás rostélyos rösti 
burgonyával 
Görögös muszaka 
Ropogós zöldségek olajos 
magvakkal 

Wokban pirított csirkefalatok 
indián rizzsel 
Füstöltsajtos csirkeragu 
Pulykaragu „Budapest” módra 
Székelykáposzta 
Brokkoli rózsákkal töltött 
burgonya sajtmártással 

Scsevapcsicsa tzatziki salátával, 
és steakburgonyával 
Töltött sertésdagadó 
pároltkáposztával 
Laskagombás borjúragu 
Karcagi birkapörkölt 
sósburgonyával 
Cukkínis tojásos lecsó 
 

Frissensültek Csirkemell roston sütve fűszeres 
vajjal 
Füstöltsajttal töltött csirkemell 
rántva 
Kárpáti pulyka borzaska  
Mustáros sertésborda rántva 
Trappista sajt rántva 

Almával és camabert sajttal rakott 
csirkemell roston 
Csirkemell rántva parmezán sajtos 
bundában 
Kijevi töltött pulykamell rántva 
Erdélyi fatányéros 
Lenmagos Camambert sajt rántva 

Zöldségekkel töltött csirkemell 
roston 
Csirkemell Cordon Bleu 
Aszaltszilvával és sajttal töltött 
pulykamell rántva  
Sertés „Bécsi szelet” 
Eidami sajt rántva 

Szezámos csirkemell csíkok 
rántva Cézár salátával 
Csirkemell „Ferenc József” 
módra 
Sajtos brokkolival töltött 
pulykamell rántva  
Betyár pecsenye pirított 
burgonyával 
Mozzarella sajt rántva 

Csirkemell filé zöldséges párizsi 
bundában  
Mézzel és szójával pácolt 
pulykamell rántva 
Sertés velő rózsák rántva 
Füstölt gomolya sajt roston sütve 
friss tavaszi salátával 

Halételek Hekktörzs roston paprikás 
lisztbe forgatva 

Mandulás cápaharcsa filé rántva, 
bécsi burgonyasalátával 

Paradicsomos olivás hekkfilé 
roston 

Fekete tőkehal filé roston, 
zöldfűszeres kéregben 

Lazacderék roston levelesparaj 
mártással  
Cápaharcsa roston spárgás 
zsályás paradicsom raguval  

Menü Marhahús leves „Royal” módra, 
tojáskocsonyával 
Kapros tökfőzelék sült virslivel 

Karfiol leves 
Zöldséges pulykaragu, párolt 
rizzsel 

Zöldség leves 
Rántott cukkíni szeletek, 
burgonyapürével 

Zsenge karalábé leves 
Stefánia vagdalt petrezselymes 
burgonyával 

Frankfurti leves 
Gombás Carbonara makaróni 

Menü II.   Bazsalikomos paradicsomleves 
Udvarhelyi sült csirkecomb 
hasábburgonyával 

 

Hideg fahéjas almaleves 
Márványsajtos csirkés orsó 
 

Medvehagyma krémleves, sajtos 
krutonnal 
Görögös muszaka 
 

Libaleves lúdgége tésztával 
Székelykáposzta 
 

Petrezselyem krémleves 
Töltött sertésdagadó 
pároltkáposztával, és burgonya 
pürével 



 


